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)

B =Y PArINER
m( CECHU

Konsenzus vyplni pouze predseda stolu

Hodnoceni Poradi

Son_ni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

Mivns 72 xidorans plro
Mﬂ!r%l( avopa cvele .
Jogtllnl tegveatd Hdn

V i byied 4ml7:’;"‘+
Poznlein{ fvrhoat,

A, ofd [« pilelnd

n pvedevé v leps

Yo 7 ¢ poha pievaV A.

Acetaldehyd DMS (dimethysulfd) Kovovost Kyselost

AIKﬂohoIove / paléivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost

Sviravost, trpkost 4 | Travovost V |Oxidace V| Kkorenitost

Brettanomyces svételna vada (etinka) Plastovost, fenol Sira

Diacetyl Medicinalnost Rozpoustédio / tékave alkonholy Autolyza

Konsenzus vypini pouze piredseda stolu
K & soucet Hodnoceni
vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viné
vzhled
Chut'

pocit po napiti

celkovy
charakter

O = puch. 12 - &ista, prijlemna. ve stylu
o (Slad., chmel, kvaseni, jine)

O = nepékné, 3 velice hezké
o (oarva, péna. Girost, drzeni, struktura, jiné) t? 3

O-= odgomé. 20 = vynikgjici
= B
o (slad. chmel, horkodt. kvaseni, vyvazenost, dochut. jine) 20 =

: (24
ACH

O = nepitelne, 5 = pfijemné, bez vad
o (télo. sycenifhrejvost, sametovost. sviravost, jiné)

O - nepitelng, 10 = bdjecne. ve stylu

[ S a3
[¢] (dany styl. vady. pozitek)

styl) vypIf vyskyt uysysoky. “S4reani, “N*izky.

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

Tenidipeolng ke g ntemi wotird
Pive. Tygtolas 249 chlind

V chedi, V‘ﬁ_Pﬁ'_](?rp " WJQ]U, a
A V dnefn bvasuice
havlpsT

Tloplit cunitei 0
_P_o[,'—g(-} JevShi = boviyg

Chyby (s ohledem nd

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholové / palcivost Estery plisen. zatuchlina 5 Kourovost

sviravost, trpkost Trévovost Oxidace S Korenitost

Brettanomyces Svételna vada (letinka) Plastovost. fenol sira |
Diacetyl | Medicindinost Rozpoustedio / tékavé alkoholy | Autolyza v |




Jméno

degustatora

Cislo stolu: _E)j-_

Vzorek ¢.

Aroma / vuné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

o

;Uaj}ic"\ Les%v%/m Kategorie: /@ PJ

Soucet
0-50b.

O -puch, 12 - dista, prilemna. ve stylu

(slad, chmel, kvis’en{ Jing)

O-= nepekné 3 velice hezke

!

l

o (slad. chmel, horkost

I

o)

(oarva, Déno &irost, drzenl. struktura, jiné) @
kvaseni vyvcier\os‘ dochut,jné) 20
= prijemne, bez vad

\Esr jine)

(télo. sycenl, hr‘e;wost sametovost. svira

O-= odporne 20 = vynikajicl

(o] nepitelné 5=

°l

T ——
ACH

0= neonelné 10 = bdjetne. ve yiu
(dony styl, vady. poznek)

Chyby (s ohledem na styl) vyplr vyskyt “v*ysoky. “s“tredni, “N“izky.

Konsenzus vyplni pouze piedseda stolu

Hodnoceni Poradi
0-100 b.

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

Wa pruei Jojen ]
Velj ce chelové

‘hfdl“t‘w 1A IL_F_UJZL)_’

Gy lv,_p L‘/D"}h( GW—{.
Vdti tvpho
lvooni ¢ on . M'Wv’ A ord

[ ‘
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost } |
Alkoholove / paiéivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost |
Sviravost, trpkost < | Trawovost Oxidace M |Korenttost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovest. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkonholy Autolyza

Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek ¢. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viné

O = puch, 12 = &istd, pr’ijemnd.»ve stylu
(SIGd,IEFmeL kvaseni, Jlné)

(4 ) x2

‘

o I 2

Slovni hodnoceni, vady, pocity,

o pozitky, nedostatky, nadseni, ...
. ~ -
vzhled O = nepékne, 3 velice hezké - Vellwy }7 Vi) hy  (itomd
o (parva, péna, cirost, drzen, struktura, jing) i 5 3 174 Grin C ; vec, 7 Vd'.e/
lo Vi D ng s
chut 0 - odporng, 20 = vynikajici Pl 'k"" to ,QL P I \h 4
[
0 (slad. chmel. horkost. . kvasen, vyvazenost, c&ochur ne) 20 (/ ‘ 2o - C.O Y, 4 Vi l” "”' 7"“‘9
A Ve|m Pl')ll’]vu_ .
" _ O = nepitelné. 5 - prijemné, bez vad .
Pocit po napiti o ! oo =—(® 5‘ Qi tninin  Cheloodi v
o (télo. sycenl, hrejivost, sametovost, sviravast, jiné) 5] LI h ‘ .
chei by Ryly vies byfs
Celkovy 0 - nepiteing, 10 = bgjecné. ve stFlu
Ol =
charakter o (dany styl, vady, pozitek) 10 m
Chyby (s ohledem na styl) vyplr vyskyt “v“ysoky. “s“tredni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulficl) Kovovost Kyselost
Alkoholové / pal€ivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételna vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicinainost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza




Jméno

degustatora:

Allsdbaid

[md““[\(] Kategorie:

Cislo stolu; _4-®

Vzorek ¢.
000170

Aroma / vuneé

soucet
0-50Db.

(419

O = puch, 12 = ¢istd, prijemna, ve stylu

&
PARTNER
CECHU

2

AlA

Konsenzus vyplni pouze piedseda stolu

Hodnoceni Poradi

0-100 b. | %

K&

slovni hodnoceni, vady, pocity,

o (sad;chmel Kvaser. ine) pozitky, nedostatky, nadseni, ...
O - nepekne. 3 velice hezke AR loun’ . h"l “"[" Jorn
o (barva, péna. ¢irost. drzenl, struktura, jiné) [3 (L\ l— ¢ he-so kq (Y I v »“\
_— 65 Kaild L\oyi.ﬂ/l 5#1—4\44‘, ’4"\(-4'-‘ \.lw\m ri
5 = odporne, 20 = vynikgjici
Chut - - biddi 7’}- 4 vy bew
©O (slod. chmel. horkost. kvasden!, vyvazenost dochut, jne) 20 = : 7
Doporien = gove ey
Pocit po napiti O = nepiteine, 5 = prijemne, bez vad (f VEtoy< L; {cks N e,
[o] (télo. sycenl, hrejlvost sametovost, sv(rcvost Jine) 5
Celkovy O = nepitelné, 10 = bdjené, ve stylu
ﬂ T S o—
charakter o (dany styl, vady, poZitex) 10 3 i
Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V*ysoky. “S§*“tfedni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palcivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost. trpkost N | Travovost A |oxidace Korenitost
Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza ]
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
vzorek ¢. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viiné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

(%) x

5 n

0 = puch, 12 = &ista, prilemna. ve stylu
(slad, chmel, kvaseni, Jﬁfz)

(o] 12
O = nepékné. 3 velice hezke
== z EE—— ]
o (barva, péna, ¢irost, drzeni, struktura, jiné) 3 3

O = odporné, 20 = vyn|koj|<:|
o (slad. chmel. horkost, Kkvasen, wvdienost dochut, jlne) zo

O = nepitelné. 5 = prij emné bez vad
o (télo. syceni, hrenvost sametovost, sviravost, Jlne)

O = nepiteiné, 10 = bdjeéné, ve stylu
o (dany styl, vadly. pozntek)

chyby (s ohledem na styl) vypIi vyskyt “V*ysoky. “§“redni, “N“izky.

7

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

[/Cm— S[‘!JO\.’\’J f{ peu b leyyc (!
J

\‘\\. L(\thc\

LV(?Ll4|v([7 \i\.j ct {:ZMO/J\;{
r‘t(u (‘f('\[t (,1‘ { JL\/
O.’)!')O r\_,g'u,u : Poﬁg‘f (PN

SL\\}[t ,pil\’\ s¢ Lldecheca (o\,‘,{_\,“)
Y /fJ h4™ S‘Gﬂf"\-"‘&—kl-: |
dvie® frasea wmer” AP-12%C

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholové / pal€ivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacety! Medicindlinost Rozpoustédio / t€kave alkoholy Autolyza




Jméno _
degustatora: /7 / Fylic ad  [provseda ;1 Kategorie: Ara CECHU
Cislo stolu: _9~ 1%
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
v : Soucet Hodnoceni Poradi
zorek ¢ 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viné

O =puch,12 = ¢istd. prijemnad, ve stylu

e e—— %
AEP

5¢

(7 ) x2

Slovni hodnoceni, vady, pocnty.

(slad, chmel, kvaden, jing)
o finé) pozitky, nedosiuiky, nadseni, ...
Vzhled O - nepékne, 3 velice hezké : b 2 kevoea’ 1*‘“] Jlo
o (barva, péna, ¢irost, drzeni, stmkiuro.yné) 3 :S 3] J(r'\VM'\ LOJ‘L Ve L\ ‘L ey V" \"“"""g}’
T
( o T el &
chut' O - odperné, 20 = vynikajici flay LN" feue o ¥ W: e
Ommm—— ==
© (slod. chmel. horkost, kvadeni, vyvazenost. dochut, jné) 20 [ 3 é t !9“ ‘) “"\ 'LO Ll \/‘1 b i 05
Oo\rovv NTTRE 1T O I
Pocit po napiti O - nepitein¢. s - prijemné. bez vad . 5 T ) Yhouho (el
o (télo. sycenl, hfejivost, sametovost. sviravost, jiné) 5 Z 5] J
V\ laven, }l& \So\, vy L "‘-ﬂ_
l
Celkovy O = nepitené, 10 = bajedne, ve stylu JLUL\VH(HJ U\‘WJhU“-
charakter o (dany styl, vady. pozitek) 10 3 i \,\\ & ; | 4—6 p {a ‘ Po Lo kN
' M
{A(ovomka arat 1o Jo
(
Chyby (s ohledem na styl) vyplii vyskyt “Veysoky. “S“redni, “N*izky. (wechat ods e 4)
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / paléivost Estery S |piisen. zatuchina Kourovost
Sviravost, trpkost S | Trévovost S |oxidace Kofenitost
Brettanomyces Svéteind vada (letinka) Plastovost, fenol \/ |sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy | -5 | Autolyza
Konsenzus vypini pouze piredseda stolu
. Soucet Hodnoceni
Vvzorek €. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viiné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

0 = puch, 12 = Cista, prijemna. ve stylu
(slad, chmel, kvageni, jiné)

O =nepékné. 3 velice hezke
(barva, péna. girost, drzeni, struktura, jné)

O= odpqrné. 20 = vynikajici

0 (5lod. cnmel, horkost. kvaseni, vyvézenost. dochut, jiné) 20

O-= nepltelné,is = prijemné. bez vad

o (télo, syceni, hrejivost, sometovostf sviravost, jiné)
O = nepitelng, 10 - bdjeCné.rve stylu
o (dany sty vady. pozitek)

Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt wysysoKy. “s“tfedni, “N“izky

.
12

2

30

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

=]

velCue wewotaite a 045
abseuce Cl‘ﬂwifv.S('tJ%1l.

b2 il »5"-1-‘“1’, oplt tl‘,][:ul
Ll/\wt/‘r {'rg’l‘—rll r{'trafvow[_.u
V}(«{J Q 'fc\‘f\k r(‘(.\m’['

3

Oo{rev-(‘(m':

%"‘4(;.\4_ die bhovala, T tlhyuitle

wn dey bop o 2healhl bobar
[M“—)(\,S -\v‘r\) CChon frolooa L
Gihidae," o \'Jmu?:l.ux-‘ t'JJs"a('ob
vedo Geler)

(rd
(53

10

| Kyselost

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost l \
Alkoholove / palivost Estery Plisen, zatuchlina lKouFovost ‘ j
Sviravost, trpkost _S | Travovost Oxidace Korenitost \ ]
Brettanomyces svéteind vada (letinka) Plastovost, fenol Sira ‘ [
Diacetyl Medicindinost & |Rozpoustédio / tékaveé alkonoly Autolyza ] ]




Jméno
degustatora:

/‘}(HcLM;,J

Cislo stolu;_4—- D

[md"d“[xj Kategorie: ArA

- &

PARTNER
CECHU

Vzorek ¢.

Aroma / vuneé
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

soucef
0-50b.

.
(7.

JEP

1 5

O = puch, 12 = ¢ista, prijemna. ve stylu

(slad, chmel, kvadeni. Jine)

o

O = nepékng, 3 velice hezke
(barva. péna, ¢rost, drzenl, struktura, jiné)

O = odporne, 20 = vynikajici
Pumme—— —=
0O (slod. chmel, horkost, kvageni, vyvazenost dochut. jne) 20

:

O- nepnte!né 5 = prijemné, bez vad

Konsenzus vypini pouze predseda stolu

Hodnoceni Poradi
0-100 b.

68

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

VJ\(\ U(i—ﬂ.?-‘-u* LLm((f’v;l__
__QL(( TN 5/»\( uq o L.L +
U\ww.vtth-t Q\‘W‘AL \ Che {’
V\\—v\}(b\_\,l (rwlfl«vjl Stﬁ_@_‘_‘q
(< l’l(«q 51,v~1\,0J«L

(\-l(l\.-'\'j\‘-\
. 1
0”[”\‘”’\_/(,“4[ 4

7

(télo. syceni, hrenvost sametovost. svfruvost jine) K B
° Pocyi L Qvo«—wnluﬂp}a:
Celkovy O = nepitelné, 10 = bdje(‘.né. ve stylu ?_ Auwitkc ‘\1 0 j., u( J chandt (f
charakter o (cany styl, vady. poZitek) 10 S 1lwa k fa o p‘ﬂl VO w2 E"-\q
?‘v)j f‘ pral‘y“fj\\'\l (V“( Casw
b le
Chyby (s ohledem na styl) vypIi vyskyt “V4ysoky. *s4redni, “N*izky. wa 0TS vk Fuornc L’P fe )
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palcivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost \/ | Travovost IV |oxidace Korenitost
Brettanomyces Svéteind vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diccetyl Medicinalnost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni Poradi
vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viiné
vzhled
Chut'

Pocit po napiti

AER

O = puch, 12 = &istd. prijemna. ve stylu

(slad, chmel, kvaseni, jingé)

o)
O = nepékné, 3 velice hezke 3
— B r——
o (barva. péna. dirost, drzeni, struktura, jiné) 3

O = odporne, 20 = vynikajici
0 (slad. chmel, horkost, kvaseni, vyvdiénost. dochut.jiné) 20 40 k3

(24

O= neplrelne 5 = prij emné bez vad

S&

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

lua CL\m{(ou\" el 7[(;,9\,;\ :
“"\U’\A-r{u«_ Ct\lé,' chaten b e
Qv CL\.-«»((‘ (W47 Othv-(Am
o 1 hwoohoy} shpadun |
5u~[\'tl
- Lc\;\e(t\,

\k{[/\({ (= f’I'\P\\l(l
40?\41\-‘1\/(\ l({’ 5 §

(télo. syceni, hr‘elvost sametovost, sviravost, jineé) [ N o -
9 ¥ J Do[‘f\rvi‘(q. pﬂ-ll" C\yovvut{t(_\
j felné 10 - bejecne Le3EH amrehe (bl y
Celkovy O - nepitelné. 10 = bdjecné, ve stylu 6 N vt L
charakter o (dany styl, vady. pozitek) 10 i3 - 17 i \ Lo P €% 14 : \4«-\..)()
?a,g(}- OJj)L,‘-ov \/0-{ (th(Or)

Chyby (s ohledem na styl) vyplr vyskyt “Vysoky. “s“tredni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost Y
Alkoholové 7 palCivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost vV | Travovost i\s |Oxidace Korfenitost
Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol sira
Diacetyl Medicindlnost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza




=

<t
¢!

> —

Jméno [ R [ ] PARINER
degustﬂforﬂl A’[ ""\I 4 Predseda X Kategorie: A P14 CECHU
Cislo stolu: _1- %
1 Soucet Hodnoceni
Vzorek . 0-50b. 0-100 b.
.
Aroma / viné S =LA Ll i 70 slovni hodnoceni, vady, ppcit_y.
o (slad, chmel, kvaseni. jiné) 12 2] poiifky, nedosta‘lky. nadseni, .
vzhled O = nepékne 3 velice hezké l/"\C "\V*J'W‘ LL‘“"‘(G""‘ t
(barva péna dirost, drzenl struktura, iné) 3 4 vt f0~m .J}_L\ (PN a0 5 ) l
» (‘15()_” thnA) che b Ly H-m
chut' O = odporne, 20 = vynikajici 40 | CLLW_J [Om ,‘ leor {.‘,,} I wiSe ('\.

Pocit po napiti

el
0 (slad chmel horkost, kvaseni, vyvazenost dochut, jné) 20

O = nepitelne, 5- prijemne, bez vad

W
\M{’;—[\JMLA V(p u\-\l C

/

v
(4(‘“»-( 1u-u Ua e O Sl\/

:

o (télo. sycen!_ hreyvost sametovost, sviravost | Jin€e) 09f opedita,’ s S ol L(o;:k Y, J—-
A
Celkovy O = nepiteing, 10 = bajedne, ve stylu ¢ edle by 1o (o  Ubir1 b as
charakter L) (dany styl, vady. pozitek) 10 [0 ‘l vy {4 OPw -
Chyby (s ohledem na styl) vyplf vyskyt “V*ysoky “S*tredni. “N“izky
Acetaldehyd DMS (dimethysulfd) Kovovost Kyselost !
Alkoholove / palCivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost ‘
Sviravost, trpkost V |Travovost S |oxidace Korenitost | 41\
Brettanomyces Svételnda vada {letinka) Plastovost. fenol Sira 1 \
Diccetyl Medicinalnost Rozpoustédio / tékave alkoholy yJ Autolyza |
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.
00014 x2 ll G2

Aroma / viiné

vzhled

Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

Chyby (s ohledem na

O = puch, 12 = ista, pr'ijemr}c':.‘ ve stylu

o (slad, chmel, kvaseni, jiné)

L rerree————— )
AR

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, .

i By b{r[“‘i' o:.(;‘qur l(‘\\'-t«‘(,

0 = nepekne, 3 velice hezke
0 (barva, péna. &irost, drzeni, struktura, jing)

s (2 d
(5 d

\fplu-(— M6 (Lm{f (.L\ +-
Odfﬂle-\‘ O L(r:'-lf"‘lm((\’/‘v{_,
Oladocd L\av,?ﬁoJI w ¥ha !, Prirod
\-'Z:_ Wa ‘kvo\N4" skyle.

0O = adporne, 20 = vynikajici
e . ]
o (slad chmel, horkost kvaseni. vyvazenost, dochut, ine) 20

O = nepitelngé. 5 = priemne, bez vad 0 opsky S .

o0 [€lo syceni hiepvost sametovost, sviravast. jné)

O = nepitelné. 10 = bajeéné, ve stylu
o {dany styl, vady. pozitek)

styl) vypIf vyskyt “V4ysoky. “S*tfedni. “N“izky.

:

\Do%og ua s h ke

Vl\/"\ S¢ V(,J\,L (Atw\ JSW[‘Z\I\L}"F

S«P“m

(kerist o b(q I, O,

L6

\A\’)P S Gw ¢y, &Ll\]um '\hmj{) .

T«Ho\‘}c Ve waimo gﬁa}

Acetaldehyd DMS (dimethysulhd) Kovovost Kyselost
Alkoholove / paléivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicinalnost Rozpoustedio / tékave alkoholy Autolyza




Jméno
degustatora:

A II’S(\'\“"\-{ d

[md"“[;j Kategorie:

A

Cislo stolu: b~ &

vzorek €.

Aroma / viné

O = puch, 12 = ¢ista, pruemnd ve stylu

Vzhled

(slad, chmel, kvaseni, jiné)

O = nepékné, 3 velice hezke

Chut'

(barva, péna éirost, drzenl struktura JIné)

O - odporne, 20 = vynikgjici

0 (slad chmel, horkost, kvaden!, vyvézenost. dochuf, jiné) 20

Pocit po napiti

0- nepltelné__s = prijemneé, bez vad

o re———
AP

0 (telo syceni hrejvost sametovost. sviravost, jiné)

P/

PARTMER
CECHU

Soucet
0-50b.

Ve

Konsenzus vyplni pouze piedseda stolu

Hodnoceni
0-100 b.

§ €

Sua -")krubw\

poradi

Slovni hodnoceni, vady, pocutv.
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

'_ S(nJ(\u i

3 3 Kl 'Ll\\i.' ch\-([ U« 'y OVO'CH\\‘
doVslad b Lk o d(a bownc,
\'\Ov(“ajl "\Lfl vim\_\-\,(.’.
_ﬁo}’oruum f)vn?‘- i‘f/c‘

(‘4 T-SJ (V('»ru O “f[” 1"\

:

e ayoun . Ganty. \L\-w/v‘ L~

Celkovy O - nepitelné. 10 - bdjecné. ve stylu dv, loy .
charakter o (dany styl, vadly. pozitek) 10 ¢ i )
Chyby (s ohledem na styl) vyplf vyskyt “V4ysoky. “S“tfedni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / pal¢ivost Estery \/ |Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost _N |Travovost S |oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékavé akoholy |-> |Autolyza
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viiné

O = puch, 12 = Cistq, pfilemna, ve stylu

Vzhled

(slad, chmel, kvasen, Jiné)

O = nepékné, 3 velice hezké

Chut'

O= odporne 20 = vynlkoua

Pocit po napiti

O= nepttelnfé, 5=

Celkovy

O = nepitelng, 10 = baje¢né, ve stylu

charakter g

Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V*ysoky. “S“tredni, “N“izky.

(dany styl. vady, poZitek)

priemne, bez vad
o (télo. syceni, hrejivost, sametovost, sviravost, jiné)

CTrra—
JE

(barva, péna, &irost, grzeni, struktura, jiné)

s—
0 (slad. chmel, horkost. kvoéem vyvazenost dochut. jne) 20

(4o

e

(0

"\.'(

it lgie’

Slovni hodnoceni, vady, poclty
pozitky, nedostcnky. nadseni, ...

! 0\’1 -lf'\c.v\\{l

{"V'\'\—“\, tlateing s obiaele , Chot™

1

o{pnvf.\q;|»(plv-\:|(., QH“ \kwxi

oy l“’& )’\ G)C\V‘V*i (OGN S/—\)

{“’V\‘\V\ [

JER

Qogord Dv\,‘-.

(oo ue 5“\((.

plon o pdechen,,

YA
‘Su;l'll

\

; [ /
S pant havawm. sldde Vilie

2 (L4 d

O\\n\row\~ UArnly, (L\w"( (O wen

évQ

\Ao()

Acetaldehyd DMS (dimethysulhd) Kovovost Kyselost
Alkoholové / paléivost Estery S |plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost S | Travovost ¢ |oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinkq) Plastovost. fenol Sira
Diacety! Medicindlnost Rozpoudtédio / tékave alkoholy Autolyza




&

Jméno L . PARTNER
degustatora: /] LY ['“’"“""[ X Kategorie: APA CECHU
dislo stolu:_1~®
Konsenzus vyplni pouze piredseda stolu
: Soucet Hodnoceni poradi
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.
sy xx SO
o O-= h, 12 = Cistd, prijemnad, ve styl
AromiaLF e puc(slcd chr[nel kvaseni Jlné:r&_- Slovni hodnocem, vudy, poc"y'
= o | 2 2 pozitky, nedostatky, nadseni, ...
vzhled O = nepéekne, 3 velice hezke % ~\( 2em, T chan ¢ (0;14____
o (barva. péna, ¢irost, arzenl, struktura, jing) 2 z 3] fravan 4_4 ( Lob™ L woloea (o A
¥ -l [
chut O = odporné, 20 = vynikajici {»VL\V""" ', bovha}t 5 H— e

L pladia |+ PL"' hebbal

V. JacC . (rlP”L’V\\?JL'
%L{\/i’- L

| Tl
o (slad. chmel. horkost. kvaseni, vyvazenost, dochut, jine) 20

. - 0 = nepiteing, 5 = prijemné, (ol
Pocit po napiti = 2l o dobe

T
OJ('JJV\,L Ltu,

o (telo. sycen, hl‘en\)ost. sametovost, sx)frovost, jing) {
L J’\ hop | Tv-,l'sf oLl
celkovy O - nepiteiné, 10 = béjeéné. ve stylu Ay gvan l ¢ (’H Avmey, M v
e L Ee—
charakter o (dany styl, vady. poitek) 10

'()G}-Or WA )"\l& e~ S¢ vidoe bt
) }

Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V4ysoky. “S*tredni, “N“izky.

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / pal¢ivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost 5 |ravovost \/ | oxidace M | Kkorenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustedio / tékave alkoholy Autolyza
Konsenzus vypini pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.
0o ool K 15 | x2 So
5 @ O = puch, 12 = €istd, prijemna. ve stylu 2 . .
Aroma / vune e B —— ch;eni = Slovni hodnoceni, vady, pocity,
o - Chmet . 2 = pozifky, nedosiutky, nadseni, ...
vzhled O = nepékné. 3 velice hezke . Ve l""\t ¢ WV “\ C L‘“‘- ¢ (
o (barva, péna. &rost, drzen, struktura, jiné) 3 L (u\\_\..\.{ L + O Sy dard . Clas P
— 0 = odporné, 20 = VanKCIJICI Odgo~e e —tracna 1o, ’l bey” Lu' F

LL\;‘JV\" ( [1(-( lm\,r\ .

St
DOPDL\.(U\. S0V W=

0 (slad. chmel, horkost. kvosenl vyvdzenost dochut, Jme) 20

O = nepiteing, 5 = prijemné, bez vad

\
s(

Pocit po napiti e Lbrat havim .
0 (t&lo, syceni, hrejvost. sametovost, sviravost, J|né &Y
A0 prvda b avewd . awaer,
Celkovy' O = nepitelng, 10 = bojeéné ve stylu _Ll« a4 f N\
charakter o (dany styl, vady. poznek) \

Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V*ysoky. “S“tredni, “N“izky.

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / pal€ivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trokost _{ |Travovost ~S |Oxidace . |Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / t&kavé alkoholy Autolyza




Jméno

degustatora:
(-

Cislo stolu:

Vzorek ¢.
oS

Aroma / viiné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

/,1—{L>KLMC4J

0 = puch, 12 = gista, prijemnd. ve stylu
[ (slad. chmel, kvasenl, jiné)

- nepékné 3 velice hezké
- rreErr—g
o (barva, péna. ¢irost. drzen(. struktura, jiné) 3

0 = odporne, 20 = vynikajici
o B
o (slad, chmel. horkost, kvaseni, vyvazenost dochut. jine) 20

O = nepitelné, 5 = prijemné, bez vad
P
[+) (télo. syceni, hriejivost, sametovost, sviravost, Jine) 3

O = nepitelne, 10 = bdjecné, ve stylu
- ]
o (dany styl, vady, pozitek) 10

Chyby (s ohledem na styl) vyplf vyskyt “V*ysoky. “s“tfedni, “N“izky.

[md“d". Kategorie:

Soucet

0 -50b.

1P

(g

5

2 g

&

Konsenzus vyplni pouze predseda stolu

Hodnoceni poradi
0-100 b.

32

slovni hodnoceni, vady, pocny.
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

\l‘““_/‘ﬁ’i_\k———
Claw b~

lfva‘i-t %(wli-t
{;'b\o("u«':((qvit-«»{ |
Odpocida’ Lu, {-iﬁ.‘w‘\
[p~»c\§fln J §]¢‘/((-\l [40VL~0—(L
Yol bt Aa?-m\,aw[‘ qo b e L)é

DOP'Q"L"L oy | L poior v Lylod
e K_——'
u“‘i){i-J (-1 0) ; SPravn

de'vlowdn) basnic . V‘}le‘ufl’
Se _(l o E’\’—\- Se V;Jvcl.‘(w,

(R L(w ‘—VL)VM .(/

d
(i Cape wn MILS.
-L"V'Ik'/k\t

Acetaldehyd S |oMs (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholove / paléivost Estery 5 |Plisen. zatuchlina Kourovaost

Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost

Brettanomyces Svételnd vada (etinka) Plastovost. fenol S |[sira

Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza

Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek ¢. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / viné
vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

Q = puch, 12 = ¢istd, prijemna, ve stylu
v L e—
o (slad, chmel, kvaseni, jine) 12

0O = nepékné, 3 velice hezke
. ]
o) (barva, péna, girost, arzeni, struktura., jing) 3

O = odporne, 20 = VyanGJICI
mrconsee—
0O (slad. chmel, horkost, kvaden, vyvdzenost dochut, jine) 20

O = nepitelné, 5 = prijemne, bez vad
= L rce—
0 (télo, sycenl, hrejivost, sametovost, sviravost, jiné) 5

O = nepiteiné, 10 = bdjecné, ve stylu
. L e r—
o (dany styl, vady, pozitek) 10

Chyby (s ohledem na styl) vyplfi vyskyt “v4ysoky. “S“redni, “N“izky.

()

13 4

7

io

== B

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...
I

VV)"\‘(- CL\W‘{{"‘\“\’ .LI‘%VVS\"-/)V“' 1
wau Ja-wby fralin  Clo b
T LT ‘ N~
040e~ s %_I)f(o (¢ Loy i
[Mo\:ito;l Shot Ju' l%[«t\

'V(O:\“ om < do 5(1JL\
Dorﬂvu\lu. I dsa(—m»vtmr Y,
wa4 (o 5 ] whg Bueke e

'i[(S\xl t\'ts nua \Ml\‘.' (‘,\z“vo#\.ot'
feplo b Poror Yo Ovdq
\

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / pal€ivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost i\ | Trévovost 5 |oxidace k) |Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicinalnost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza




&

Jméno (—[j ot od
) " Plredseda - by PARTNER
degustatora: A ( IJLLM {ed b Kategorie: APk mj CECHU
Cislo stolu: _ -0
Konsenzus vyplni pouze piedseda stolu
5 Soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek ¢. 0-50b. 0-100 b.
00003 T
Aroma 7 viing 0= puch. 12 - dista, prilemna ve syl slovni hodnoceni, vady, pocity,
o (slad, chmel, kvaseni, jineé) 12 2 pOZIﬂ(y. nedosta‘lky, nadsenl. .
Co= L,
0 = nepékne. 3 velice hezke {/" Wi VA 1"‘\ od laboa ™
vzhled - e 3] , N :
Pe) (oarva, péna, ¢irost, drzeni, struktura. jiné) 3 [3] A, i | \ (L\/—l- L) Le VO
) , ' { -
B wid £ 555 _— Q—q(m&\\-{\‘)l \/lp\u«—\.fm L\o.,_L-j L
= odporné, 20 = vynikgjici -
t rreer— ¢ \/ - — ’
Chut o (slad chmel, horkost, kvasenl, vyvazenost. dochut. iné) 20 DOPOV“ £ PO? -La t -Yl(( O'L\'/
laafen) (15-70%0) LL Tiva—
Foci ponapil g OIS P bt e
o & ) st 5 Clvavu»\"—l'bl('f L.O CL“‘V\?{< W
( ;
Celkovy O = nepitelng, 10 = bdjecne, ve stylu v \_ho (‘ L e wes
e EE— ] by —
charakter o (dany styl, vady, pozitek) 10 = Wy ?\-1', ! koo tvovaue! e le le .
i [ ! /
f,o(’l {! Jt-\{\ SP *1“/\4—( ' Jﬂll/[(;)u'lf’l .
Chyby (s ohledem na styl) vypin vyskyt “vysoky. *s“tfedni, “N“izky. ks
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palCivost Estery Plisen, zatuchlina 5 Kourovost
Sviravost, trpkost S | Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy | V' | Autolyza
Konsenzus vypini pouze predseda stolu
5 soucet Hodnoceni
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.
00O & ¢ x2 6
o O = puch, 12 = ¢istd, prijlemnad. ve stylu ¢ 5 .
Aromd 7 viné od - s slovni hodnoceni, vady, pocity,
° IelieL et Ko S I 2 2 pozitky, nedostatky, nadseni, ...
| i 4 ' pdillon>
vzhled O = nepékné, 3 velice hezke o T V‘W‘\?~ '\ Q0N lqlsn o
o (barva, péna., ¢irost, arzeni, struktura, jiné) a 3 U e (1 Ey -o\. dgq e, Ll/( £
| =
: e 5 hae N?\«O(O\—-\ ! lviua'
, O = odporné, 20 = vynikajici Y
Chut : = vt va! L\ \'\\)\r’liafi' .

Pocit po napiti

©O (slad. chmel, horkost. kvaseni, vyvazenost, dochut jiné) 20

O - nepiteine. 5 = prijemné, bez vad

o (télo, sycenl, hfejivost, sametovost, sviravost, jiné)

O - nepitelne, 10 = bdjeéné, ve stylu

s (24

N
Doku‘.lm fetov u~ l-ep ol—

\1\»\)0«. (/’}) W C) (‘I[/jvd Sﬂvu,'Oth

pd"\( .\‘d Sf r-‘\‘w\,(’ Jm/tto»-m;/

l(vmm ¢ f'w?luzi ody fo! dor

celkovy

charakter o (dany styl, vady, pozitek) 10 L i Vo o (CL\ {5 )
Chyby (s ohledem na styl) vypli vyskyt “V*ysoky. “S“tredni, “N“izky.
Acetaldehyad DMS (cimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palivost Estery \ |Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost \/ | Travovost Oxidace \ |Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol i/ |sira
Diacetyl Medicinalnost Rozpoudtédio / tékaveé alkoholy | \/ | Autolyza




G

Jméno /}r , :
degustatora: /l DLL o ~/ [Pmd”du[x ] Kategorie: A r4 = CECHU
Cislo stolu; _ (- ©&
Konsenzus vypini pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni poradi
¥zorek & 0-50b. 0-100 b.

Aroma / vine

O = puch, 12 = cista, pr‘l]emnq ve stylu

(slad. chme, kvageni, jiné)

slovni hodnoceni, vady, pocny.

.
(7.

° poznky, nedostatky, nudsem, -
O - nepékne. 3 velice hezke Vb wa_ (Mamalon /* (“ €
Vvzhled = 7 L = [
o (barva. péna &irost, drzent. strustura, Jné) 3 [3] G v ( ( L‘ ” 3 N Iy ¢ (
((o L\J(L’t l-f(«(ux p:~|P‘| -(gu): e,
chut' 0O = odporne, 20 = vynlkono l ? }' (/ / L /
0 (slad. chmel. horkost, kvaseni, vyvazenost. dochul. jine) go o ovfey .}J[ L, gl _"Q_L_‘
Dopordtn. - vw'vm by tan .
. . A ( AT
Pocit po napiti 0 = nepttelng, 5 - prijerné. bez vad B e Byt L Sl ade  prh Ia L
[¢) (télo. sycenl, hreuvost sametovost. svfrovost Jiné) 5 © 1
Qrom, . amey, thaely WS
Celkovy O - nepiteiné, 10 - bgjecne, ve stylu dv, hop -
charakter o (dany styi, vady. poinek) J
Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V*ysoky. “S“tFedni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove 7 palcivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost S
Sviravost, trpkost S | rravovost iV |oxidace v |Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenal Sira
Diacetyl Medicinalinost Rozpoustédio / tékave alkoncly Autolyza
Konsenzus vyplni pouze piredseda stolu
¢ Soucet Hodnoceni Poradi
vzorek c. 0-50b 0-100 b.

)

Aroma / vuné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

O = puch, 12 = gista, prijlemna. ve stylu
(slod, chmel, kvaseni, jiné)

O = nepékne, 3 velice hezke

(barva, péna, ¢irost, drzen, struktura. jiné)

odporne 20 = vyanOJIG

0 (slad chmel. horkost kvasen. vyvdzenost dochut. Jine) 20

0 - nepiteiné. 5 - - pfijlemné. bez vad

I " ]
s (s

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

4
:(d

[e) (télo, syceni. hrejivost. sametovost, swrcvosr Jiné)
Celkov\] O = nepitelné. 10 = bdjecné, ve stylu
= L r——
charakter 0 (dany styl. vadly. pozitek) 10
Chyby (s ohledem na styl) vyplrf vyskyt “V*ysoky. “s“tredni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholové / paléivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces svételna vada (letinka) Plastovost, fenol Sira
Diacetyl Medicinalnost Rozpouétédio / tékave alkoholy Autolyza
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