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Jméno PARTNER
degus"dtorﬂ: ‘/ey /LeNt-z [Phds.du( l Kafegorie: 40 A’ CECHU
gisto stolu:_ & &
Konsenzus vypini pouze piedseda stolu
g Soucet Hodnoceni Poradi
vzorek €. 0-50b. 0-100 b.

700

o5 O= = Cistc i : tyl
Aroma / viné puch, 12 = ¢istq, pl’uemnd ve stylu

[+] (slad, chmel, kvasen, 1ihe)

O= nepékné 3 vellce hezke
o (barva. péna, Elrost drzeni, srruKrurc jiné)

Vzhled

5 O = odporné, 20 = vynikajici
chut . i

. - O = nepitelné, 5 = prijemne, bez vad
Pocit po napiti e i il

o (télo. sycenl. hr'gjivost. sametovost, sviravost, Jjné)

Celkovy

O = nepitelné, 10 = bdjeéné. ve stylu
charakter o

(dany styl. vady, poZitek)

Chyby (s ohledem na styl) vypli vyskyt “V*ysoky. “S“tfedni. “N“izky.

B —— ]
AP

r O re—
O (slad. chmel. horkost, kvaseni, vyvazenost. dochut, jiné) 20 42 =
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55 30

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostufky. nadseni, ...
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholove / palcivost Estery Pliseri, zatuchlina Kourovost

Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost

Brettanomyces Svetelna vada (letinka) Plastovost, fenol Sira

Diacetyl Medicindlnost Rozpoustedio / tékave alkoholy Autolyza

Konsenzus vypini pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

)

v O =puch,12 = asto pr‘uemnc ve stylu
Aroma / vune

o (slad, chmel kvaseni, Jlné)

O = nepékné, 3 velice hezke
Vzhled

o (barva, péna. énros1 drzeni, struKiurc 1|ne)

4 O = odporné. 20 = vyniKajici
chut g

O - nepitelné. 5 = pruemné bez vad

Pocit po napiti

o (télo, syceni, hr‘ejlvost sametovost, swrovost Jing)

celkovy
charakter o

O = nepitelne, 10 = bcuecne ve stylu
(dany styl. vady. poznek)

Chyby (s ohledem na styl) vypln vyskyt “vysoky. “s“tfedni, “N%zky

o (slad. chmel, horkost. chSenl vyvdienost dochut. jné) 20 @

X2

Slovni hodnoceni, vady, pocny,
pozitky, nedostatky, nadseni, .

Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / pal€ivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédlo / tékave alkoholy Autolyza




Jméno

degustatora:

Cislo stolu:

vzorek ¢.

Aroma / viiné
vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

Y AN TLONEL [’"""“[\d Kategorie:

GC

O = puch, 12 = &ista. prijemna. ve stylu
o (slad. chmel, kvasen, jine)

O - nepékné, 3 velice hezke

o (oarva péna. ¢irost. drzeni. struktura. jine)

O - odporné. 20 - vyn!kcjici

o (slad. chmel, horkost kvaseni, vyvazenost dochut. jné) 20

0O = nepiteing, 5 = prijemné, bez vad

Soucet
0 -50b.

ACE

L soesrsse— }
s (24

14 -

o (télo. sycenl, hrejivost. sametovosi, sviravost, jiné)

O = nepiteiné. 10 - bajeéneé. ve stylu

o (dany styl, vady. pozitek)

chyby (s ohledem na styl) vyplIi vyskyt “W*ysoky “S*tredni, “N“izKy
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&
PARTNER
CECHU

Nom 27

Konsenzus vypini pouze predseda stolu
Hodnoceni Poradi

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholove / palcivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost

Sviravost. trpkost Trévovost Oxidace Kofenitost

Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol sira

Diacetyl medicinalnost Rozpoustédio / tekave alkonholy Autolyza

Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni
Vzorek ¢. O0-50b. 0-100 b.

Aroma / viné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

celkovy
charakter

Chyby (s ohledem na

O = puch, 12 = &ista, prilemna. ve stylu
o (slad, chmel, kvaseni. jing)

O = nepékne. 3 velice hezke
o (oarva, péna. &irost, drzen, struktura. jiné)

0 = odporneé, 20 = vynikayjici
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E e, -
o (slad. chmel. horkost kvaseni, vyvazenost dochuf jne) 20 @

O = nepitelné, 5 = prijemné, bez vad
O  (t€lo syceni. hrejvost sametovost sviravost Jng)

O = nepitelné. 10 - bdjecné. ve stylu
o (dany styl. vady. pozitek)

styl) vypIR vyskyt “V*ysoky “S“tredni. “N“izKy

(a4
ALP

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholove / paléivost Estery Plisef. zatuchiina KouFovost

Sviravost, irpkost Travovost Ooxidace Korenitost

Brettanomyces svételnda vada (letinka) Plastovost. fenol Sira

Diacetyl Medicinalnost Rozpoustédio / tékave alkonoly Autolyza |
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Jméno RTNER
degustatora: JoN TLONER ("“""""( %) Kategorie: AOA CECHU
Cislo stolu: Q‘CJ
Konsenzus vyplni pouze piredseda stolu
Soucet Hodnoceni Poradi
Vzorek ¢. 0-50b. 0-100 b.

S - .12 = Cistq, prij .V U
Aroma / viiné O = puch, 12 ¢|s}d prijlemna, ve sty

o (slad, chmel, kvasenl. jiné)

O = nepékne. 3 velice Dezke’

.
12 40 2]

Era Bl

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

o A
vzhl - v
ed o (barva, péna. &irost. drzenl. struktura, jiné) 3 4 [3] \'}LQ\V A\\ C\ \LOUS\LU\ CHHQ’E
Vi 1 -_a 2
O = odporné, 20 ikajici A ES\ ! '\1 =
. =0 rne, = vynikgjic v b ‘é
Chut o (slad. chmel, horkost, kvaseni, vyvazenost. dochut, iné) 20 4L = ‘L\“( 'S E];g\ﬂ S\ }ALe g}q
NZET NRSUCEN
& s 4 —_— \
Pocit po napiti o) nepitelhé. 5- pr‘uemnie. bez vad ( Q‘P (P "Dba_im
o (télo. sycen, hiejivost. sametovost. sviravost, jiné) 5 5] "P 0 ﬁ' BL’DNE‘ '_\ELD
. -
Celkovy O - nepiteiné. 10 - bdjedné. ve stylu ﬂ LEHCE ODLA \LOVA(/
charakter o (dany styl. vady. pozitek) 10 iS5
Chyby (s ohledem na styl) vyplIr vyskyt *W*ysoky “S“tfedni, “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palcivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustedio / tékave alkoholy Autolyza
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni Poradi
vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

g O = puch, 12 = &ista, pfijemna, ve stylu
Aroma / vune . o

o (slad, chmel, kvaseni, J|'ne‘)

O = nepékneé, 3 velice hezke
o (barva, péna. ¢irost, drzeni, struktura, jing)

vzhled

O = odporné, 20 = vynikajici
Chut' . ntalinl

O = nepitelné, 5 = priemné, bez vad
o (telo, syceni, hrejivost. sametovost, sviravost, jiné)

Pocit po napiti

Celkovy O = nepitelne, 10 = bdje¢né, ve stylu

charakter o

(dany styi, vady. pozitek)

Chyby (s ohledem na styl) vyplf vyskyt “V*ysoky. “S“tfedni, “N“izky.

© (slad. chmel. horkost. kvaseni, vyvazenost. dochut. iné) 20

e VA

=

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, rlmdéeni.
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholové / palcivost Estery Pliser, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces svetelna vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
|Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza




Jméno

degustatora:

Cislo stolu: c-¢

Vzorek ¢.

Aroma / viné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

Celkovy
charakter

O =puch,i2= ¢istc. prijlemna, ve stylu
o (slad, chmel, kvasen, jiné) 12

O = nepékne. 3 velice hezké
o (oarva, péna. ¢irost, drzenl, struktura, jiné) 3

O = odporne, 20 = vynikajici

t/ Ay UGNER (md"d"( ] Kategorie:

soucet

0 -50b.

(4 4
Y|

3]

- e, =
© (slad. chmel. horkost. kvaseni, vyvazenost. dochut. jiné) 20 @

O - nepiteine. 5 - priiemne, bez vad
IR e r———
o (télo, sycen, hriejivost, sametovost, sviravost, jiné) 5

O-= neplrelné 10 = bojeéne ve stylu
o) (dany styl, vady. pozntek) 10

Chyby (s ohledem na styl) vyplf vyskyt “V*ysoky. “S“tredni, “N“izky.
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PARTNER
CECHU

o 5

Konsenzus vypini pouze predseda stolu
Hodnoceni Poradi

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadéem, o
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholove / palcivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost

Sviravost. trpkost Travovost Oxidace Korenitost

Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol sira

Diacetyl Medicindlnost Rozpoudtédlo / tékave alkoholy Autolyza

Konsenzus vypini pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni
vzorek ¢. O0-50b. 0-100 b.

106

Aroma / vineé
Vzhled
Chut

Pocit po napiti

celkovy
charakter

O=puch,12 = Cirstd, prijemna, ve stylu
o (slad, chmel, kvaseni, jiné) 12

O = nepekné, 3 velice hezke
= ]
o (barva, péna. ¢irost, drzeni, struktura, jine) 3

0= odporné 20 = VankO]ICI
© (slad, chmel, horkost. kvaseni, vyvdienost dochut, jiné) 20

O = nepitelné, 5 = prijemné, bez vad
]
o) (télo, syceni, hfejivost, sametovost, sviravost, Jiné) 5

O = nepitelné, 10 = bdjecné, ve stylu
o (dany styl, vady, pozitek) 10

chyby (s ohledem na styl) vyplr vyskyt “V*ysoky. “S“trfedni, “N“izKy.
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slovni hodnoceni, vady, pocity,
poziiky. nedostatky, nadseni, ...
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Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost

Alkoholovée / pal€ivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost

sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost

Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost, fenol Sira j
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza ]




Jméno

degustatora:

_é¢

Cislo stolu:

Vzorek é.

Aroma / viné
Vzhled

Chut'

VAN 1LenER [md"d“[ J Kategorie:

O - puch, 12 - ¢istd, pfijlemna. ve stylu

o (slad. chmel, kvaden!. jing)

O - nepékné, 3 velice r_)ezké

O= odporné 20 = vynlkojlci

© (slad, chmel. horkost, kvoéenl vyvdienost dochut. jné) 20

O = nepiteing, 5 = pr‘ijemqei. bez vad

Soucet
0-50b.

M

12

s (1 d

o (barva. péna. ¢irost. drzenl, Struktura, jiné)

15 4

&G

PARTNER
CECHU

M} 3

Konsenzus vypini pouze piedseda stolu

Hodnoceni pPoradi
0-100 b.

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

Newvyr GXne ”

Cplbom dobre prkipe”
Tl menl Cerite”
Petng’ perc

Arhe Rl ne”

/704D be é/}‘ vt kot

Pocit po napiti : ebic S
o (t&lo, sycenl, hrejivost. sametovost. sviravost, jine) 5 5
Celkovy O = nepitelné. 10 = bdjecné. ve stylu T
charakter o (dany styl, vady, pozitek) 10 i)
Chyby (s ohledem na styl) vypIn vyskyt “V*ysoky. “s“tfedni. “N“izky.
Acetaldehyd DMS (dmethysulhd) Kovovost Kyselost
Alkoholové / palivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Trdvovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza
Konsenzus vyplini pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni poradi
vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

44

Aroma / viné
Vzhled
Chut'

Pocit po napiti

celkovy
charakter

O -=puch,12- Cigtd. prijemna. ve stylu
o (slad, chmel, kvaseni, jing)

O = nepékne, 3 vellce hezke

o (barva. péna. Girost, drzeni. strukturc 1|né)

0= odporné 20 = VVﬂIKO}ICI

O = nepitelné. 5 - pruemne bez vad

[+) (télo. sycen!. hrejivost, sametovost, sviravost, Jlné)

0 = nepitelng, 10 = bdjeéné, ve stylu
o (dany styl, vady. pdiltek)

styl) vypIn vyskyt “v*ysoky. “sétredni, “N“izky

.Jﬂ

0 (slad. chmel, horkost. kvazen, vyvazenost, dochut, j|né) 20 -

10 +

slovni hodnoceni, vady, pocity,
pozitky, nedostafky, nadseni, ...
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e’ estcly”
vemne/
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9/lnelss”
0 mfp/e é;«ﬁ‘/)/&)j;?

Chyby (s onledem na

Acetaldehyd DMS (dimetnysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / paléivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
Sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza




Jméno
degustatora:

VOl /LENEE ["‘d”""[ J Kategorie:

PARTNER
CECHU

s

Cislo stolu: 6-C

vzorek €.

Aroma 7 viiné O =puch,12 = C|std pr‘uemnd ve stylu

o (slaa. chmel kvagen, ing)

O- nepékné 3 velice hezke

Vzhled
o (barva. péna. ¢irost, drzenl, srrukturo jiné)

o
chut' odporne, 20 = vynikajic

O - nepitelng. 5 - priiemné, bez vad

Pocit po napiti - e =z
o (t&lo. syceni, hrejivost, sametovost, sviravost, jin€)

Celkov\] O = nepitelné, 10 - bdjecné. ve stylu

- ; - L rssss——
0 (slad. chmel. horkost, kvaseni, vyvazenost dochut. jiné) 20

Konsenzus vypini pouze predseda stolu

Hodnoceni poradi
0-100 b.

slovni hodnoceni, vady, pocnty.
pozitky, nedostatky, nadseni, ...

ﬂﬁvf,éb//(’,/ 7 1% by Z
PCncir #elly
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Soucet
0-50b.

.
12

: (24

charakter o (dany styl. vady. pozitek)

10 6

Chyby (s ohledem na styl) vypli vyskyt =y*ysoky. “s“tredni, “N“izky
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholoveé / palCivost Estery Plisen. zatuchlina Kourovost
sviravost, trpkost Travovost Oxidace Korenitost
Brettanomyces svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol sira
Diacetyl Medicindlnost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. Soucet Hodnoceni Poradi
vzorek c. O0-50b. 0-100 b.

O = puch, 12 = Cista, pﬁ]empc‘:. ve stylu

a B

slovni hodnoceni, vady, pocny,

Aroma / vune (slad. chmel. kvaseni, jiné)

— (4

pozﬂky, nedostatky, nadsenl
y Syrovg”” C# /. pne”

[
hled O= nepégné. 3 velice hezké
NEmE o (barva, pena. &irost, drzeni, struktura, jine) a
0= odporné 20 = VYnIKOJICI
Chut’

O = nepitelng, 5 = pr‘uemné bez vad
{télo, syceni, hrejivost. sametovost, swrcvost jlne)

pocit po napiti s
- nepiteine, 10 = DOJeCne ve stylu
(dany st\/t vady. pozntek)

celkovy
charakter

o

o (slad. chmel, horkost. kvaseni, vwdzenost dochut, jlne) 20

ot /‘/t/.bé’f bit I Tard Chrcl
wely "olpivué /94
’%déw} Efe s 've p e e
/ /’C //L'/G/L
a2 /C/p.’.éa o
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chyby (s chledem na styl) VypIR vyskyt “V“ysoky. ugstradni, “N*izKY
|
Acetaldehyd pMms (dimethysulfid) Kovovost Kyse_lost
Alkoholove / palfivost Estery plisen. zatuchlina Kourovost
sviravost, trpkost Trdvovost oxidace Kf)rennost
Brettanomyces Svételnd vada (letinka) Plastovost. fenol Sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tekave alkoholy Autolyza




Jméno

degustatora:

&L

Cislo stolu:

vzorek €.

Aroma / viné
vzhled
Chut'

Pocit po napiti

celkovy
charakter

YN L onEC

O = puch, 12 = _Clstd prijemna. ve stylu
o (slad. chmel, kvagenl. jiné)

O - nepékne. 3 velice hezké
o ([barva péna cirost. arzenl strukturc jne)

Q= odporne 20 = vynlkonci

© (slad. chmel, horkost, Kvasen, chzenost dochut. pné) 20

0= nepntelne 5= oruemne bez vad

o (télo syceni hr’envost sametovost swrcvost ]rné)

0= nepltelné 10 = cheCne ve stylu
o (dany sty\ vady, poznek)

[md"d“ .X Kategorie:

Soucet
0 -50b.

, (124
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(434
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2 (24

PARTNER
CECHU

loA "H

$1 poeut

Konsenzus vyplini pouze predseda stolu
Hodnoceni pPoradi

B -

slovni hodnoceni, vady, pocm/.
pozitky, nedostatky, nadseni, ..

IR I

LEHCE PoesHCere
SuCHY WNEC ] DLOUHOU
DoCHUTY
\IELMi'PDGTZé ‘?\TELNE
oSvEZUNCL T i
PIIEMNE ESYEQDUE
HORW BJ HIT Vite NERRD -
uASENVEHD EXTEACY

Chyby (s ohledem na styl) vypln vyskyt “V*ysoky “*s“tredni. “N"izky.
Acetaldehyd DMS (dimethysulfid) Kovovost Kyselost
Alkoholove / palCivost Estery Plisen, zatuchlina Kourovost
sviravost, trpkost Travovost oxidace Korenitost
Brettanomyces svételna vada (letinka) plastovost, fenol sira
Diacetyl Medicindinost Rozpoustédio / tékave alkoholy Autolyza J
Konsenzus vyplni pouze predseda stolu
. soucet Hodnoceni Poradi
vzorek c. 0-50b. 0-100 b.

Aroma / vuneé
Vzhled
Chut'

pocit po napiti

Celkovy
charakter

0 = puch, 12 = &ista, prilemnd. ve styiu
(slad, ch'mel‘ kvaseni, 1|rié)

n e

A2

s (Fd

o
O-= nepekne 3 velice hezké
o (barva. péna. &irost. arzeni, SIrUKtUra, ||ne)
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